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BUFFETS

Ab 17,99 € pro Person

Jetzt anfragen!

0177 9703994

sofra-catering.de
info@sofra-catering.de



| BUFFETS

WARMES
& KALTES BUFFET

BASIC

Hauptspeise: | von 4
Beilage: 2 von 5
Meze: 6 Sorten
Fingerfood: 2 Sorten
Dessert: | von 4

€29.90

STANDARD

Hauptspeise: | von 4
Beilage: 2 von 5
Meze: 6 Sorten
Fingerfood: 2 Sorten
Dessert: | von 4

€45.90

PREMIUM

Hauptspeise: | von 4
Beilage: 2 von 5
Meze: 6 Sorten
Fingerfood: 2 Sorten
Dessert: | von 4

€52.90

KALTES BUFFET

BASIC

Hauptspeise: | von 4
Beilage: 2 von 5
Meze: 6 Sorten
Fingerfood: 2 Sorten
Dessert: | von 4

€21.90

STANDARD

Hauptspeise: | von 4
Beilage: 2 von 5
Meze: 6 Sorten
Fingerfood: 2 Sorten
Dessert: | von 4

€23.90

PREMIUM

Hauptspeise: | von 4
Beilage: 2 von 5
Meze: 6 Sorten
Fingerfood: 2 Sorten
Dessert: | von 4

€26.90

FINGERFOOD

BUFFET

STANDARD

Hauptspeise: | von 4
Beilage: 2 von 5
Meze: 6 Sorten
Fingerfood: 2 Sorten
Dessert: | von 4

€17.90

PREMIUM

Hauptspeise: | von 4
Beilage: 2 von 5
Meze: 6 Sorten
Fingerfood: 2 Sorten
Dessert: | von 4

€22.90

SOFRA-CATERING.DE

INFO@SOFRA-CATERING.DE

0177 9703994



Hauptgerichte

HACHNCHEN-
CURRY

Geschnitzeltes
Hachnchenbrustfilet in
Curry-Sauce

&,&5 HACHNCHEN-
" SAUTE

| Gebratenes

) Hahnchenfleisch mit

M\ Paprika, Tomaten und
) | Zwiebeln.

SPINAT
Geschnatzeltes
Hachnchenbrust-filet
in einer Spinat-
Gorgonzolasauce.

TORTELLINI

Tortellini gefillt mit
Ricotta und Spinat

' ,,! > GEMUSE
4 /'7 ’w' . Gegrillte

% ‘/ < ." gemUsestreifen mit
\ e Soeeiagh Olivendl

~il

L ISLIM KEBAP &¥ MUSAKKA ‘4 GEFULLTE

Frikadellen ummantett Auberginenauflauf mit
von gebratenem Gemdise

Auberginenstreifen und Hackfleisch. - suane sl

Hackfleisch

0 = Frikadellen mit Lachs mit wahlweise SPIESS
Kartoffeln, Tomaten Dill-Krauter, » Hihnchenstiicke mit
und Zuchini Scheiben ZitronensoBe,  Gemiise am Spies

Spinatsof3e oder
Salbeisof3e

PREMIUM

RINDER- LAMM- LAMM-
FILET FILLET 4 KOTTELETS
Rinderfilet mit Lammfilet mit Gebratene

wahlweise Kirschsol3e, Lammkottelets
Gorgonzola-
Champignon-Sofe,

Rotwein-Triffel-SoB3e

Champignon, Rot-
weinsof3e, Senfsauce
oder Tomaten-
Paprika-SofB3e




SPINAT

TARATOR

Gehackter Blattspinat
in einer Joghurt-
Knoblauch-Sauce.

MOHREN
i TARATOR

Geriebene Méhren, in
einer Joghurt-
Knoblauch-Sauce.

BULGURSALAT

Bulgur mit Tomaten,

¢ Frihlingszwiebeln und
. Krdutern, mit

. Granatapfelsirup und
® Zitronensaft.

KASECREME

Zarte Kasecreme mit
frische Krautern

KASECREME
MIT TOMATE

Cremige
Kasezubereitung
verfeinert mit
getrockneten Tomaten

ZAZIKI

Joghurt-Knoblauch-
Sauce mit Gurken und
Krauter.

BOHNEN

ST

ANDARD

SR

EZME

Gehackte Tomaten,
Paprika, Zwiebel und
Krauter, abgerundet
mit Granatapfelsirup
und Olivendl.

FETA

Gewlirfelter Fetakdse
mit Krautern
verfeinert

- HUMMUS

Purierte Kichererbsen,
mit Tahini, Knoblauch
und Olivendl

KARTOFFEL-

SALAT

Gekochte Kartoffeln
mit Zwiebeln, Gurken
und einer wiirzigen

Marinade.

- HAYDARI

Cremiger Joghurt-
Krauter-Dip mit

: Knoblauch, Dill und
-2 Olivendl.

GEFULLTE

PAPRIKA

Paprikaschoten gefiilft
mit cremigem Feta-
Kése

GEMUSE-

€ PUFFER

- Gebratene
% GUmusepuffer

OLIVEN
PLATTE

Grine und schwarze

2, Oliven

KASE
PLATTE

Verschiedene
Kasesorten

ROOTE-BEETE-
HUMMUS

Purierte Kichererbsen
und Rote-Beete mit
Tahini Knoblauch und

% Olivend|

PREMIUM

CHAMPIGNON

A PFANNE

Champignons in
Olivendl und
Knoblauch gebraten.

BABAGANOUS

Gerostete Auberginen,
verfeinert mit Tahini,
Knoblauch und
Olivendl.

GEMUSE-
PFANNE

A Mischung aus

gebratenem Gemdise,
leicht gewlirzt und kalt
serviert



Fingerfood

STANDARD

FALAFEL BROT MIT
KASECREME

GEFULLTE- TOMATE- GEMUSE-

WEINBLATTER MOZARELLA STICKS MIT FRIKADELLEN
SPIESSE DIP
PREMIUM

BROT MIT BOREK KANAPES MIT  ICLIKOFTE FRIKADELLEN
LACHS UND LACHS AM SPIESS

KASECREME



STANDARD
—

TOMATE-MOZARELLA

SANDWICH
CARPRESE HACHNCHEN HAHNCHEN PASTRAMI
AVOCADO WRAP SANDWICH SANDWICH
Dessert
STANDARD
-
o y

A

@ a -~ - ‘
PANNA COTTA TRESLECHES TIRAMISU SUTLAC APFELKUCHEN

=

PREMIUM

-

b € %a _
KASE-KIRSCH STREUSEL KASEKUCHEN BAKLAVA
KUCHEN KUCHEN



